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Ristorante - Pizzeria

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt. und in Euro



Sectiliti del Gritno

- Tagesgerichte -

Lassen Sie sich von unseren Tagesgerichten
uberraschen. Achten Sie auf unsere Tafeln oder
sprechen Sie uns an. Wir Uberraschen Sie gerne.

Pinti! Ve Taptant

- Vegetarische Gerichte -

Unsere vegetarischen Spezialitéten haben wir in dieser

Karte mit einem Blatt gekennzeichnet.
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- Unvertriglichkeiten und Allergi‘%ﬁ/-

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten konnen Sie uns
gerne ansprechen. Wir passen unsere Gerichte nach
Moglichkeit an, um lhnen ein genussvolles
Erlebnis auf den Teller zu zaubern.

Unsere Speisen sind entsprechend ihrer Inhaltsstoffe
gekennzeichnet. Siehe hierfur auch Aufschlusselung
auf der letzten Seite.

Da wir ausschlieBlich frisch kochen und unsere Rezep-
turen regelmalig verbessern und anpassen, empfehlen
wir bei Allergien oder Unvertraglichkeiten unser

Servicepersonal zu informieren.



Aperitire

- Aperitifs -
Prosecco > 0,101 4,50
Prosecco mit Orangensaft® 0,101 4,50
Kir Royal® 0,10 4,50
Sekt Aperol»>™ 0,101 4,50
Aperol Spritz > > 0,30 7,50
Limoncello Spritz "> 0,30 7,50
/{\{\arti{nin > 0,50 cl 4,80
Campari Soda oder Orange' 0,40 l 4,80

Aperitiro Analcolico

- Alkoholfreie Aperitifs -

Bitterino rosso 2 0,10 4,20
Crodino "2 0,10 4,20




Tt past! Fed

- Kalte Vorspeisen -
1.  Parma Melone 3 13,50
2. Antipasto Misto 2%¢ 13,50
italienischer gemischter Vorspeisenteller
3. Rindercarpaccio * 14,50
4. Vitello Tonnato 3 13,50
6. Bruschetta?!”’ 7,50

mit Tomaten, Rucola & Grana Padano

Antipaste Caldl

- Warme Vorspeisen -

7. 5;@);{;ni al Forno 7123 8,00

8. Fetaal Forno /723 8,00
aus dem Backofen

9. Tomatensuppe @ 6,00

10. Tortellinisuppe 6,00

11. Minestrone 6,00

italienische Gemiisesuppe
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- Salate -

12. Beilagensalat /* 4,50

13. Tomatensalat 8,00
mit Tomaten, Zwiebeln & Basilikum

14. Rucola Salat '3 9,00
mit Parmesan € Cocktailtomaten

15. Gemischter Salat 8,50

20. Chefsalat /723 10,50
mit Feta, Mais, Tomaten, Zwiebeln, Oliven & Gurken

21. ltalienischer Salat?3 10,50
mit Ei, Tomaten, Schinken, Kgse, Gurken & Thunfisch

22. Bunter Salat 14,50
mit Putenbrust

23. Mozzarella Caprese Z23 10,50




- Nudelgerichte -

30. Spaghetti al Pomodoro g 8,50

31. Spaghetti alla Bolognese 9,50

32.S 7%hetti al Tonno 12,50
mat Thunfisch & Zwiebeln

33. Spaghetti A[gllo, Olio e Peperoncino 10,50
mztlg oblauch, Olrvensl und Peperonano scharf

34. Spaghetti alla Carbonara?® 10,50
mztS ne, Dirrfleisch ¢ Ei

35. Penne all‘ Arrabbiata 9,50
mit TomatensofSe, Knoblauch & Peperoncino

36. Penne al Gorgonzola g 11,00

39. Spaghetti ai Frutti de Mare 13,50
mzt eeresfriichten

40. Spaghetti Primavera 13,50
maut franzisischen Tomaten, Crevetten & Zucchini

41. Gnocchi alla Sorrentina 7/ 11,50
mit ﬂmatemoﬂe, Aube(gz'nen & Mogzarella

42. Gnocchi Gorgonzola & Spinat @ 11,50

43. Gnocchi al Salmone 13,50
mit Tomaten-SahnesofSe & Lachs

44, Rigatoni Rossini? 10,50
mit LomatensofSe, Schinken, Erbsen & Champignons

45. T gl_latelle al Salmone 13,50
mit Lomaten-Sahnesofle & Lachs

46. Tagliatelle Vegetali 7 10,50
mzt omatensofie, Auberginen, Zucchini & Champignons

47. Tortellini Panna e Prosciutto® 10,50

mit Schinken & SahnesofSe
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- Nudelgerichte aus dem Backofen -

50. Lasagne 12,10
52. Rigatoni al Forno 11,70
53. Tortellini al Forno 11,70

54. Combinazione 11,70




dol Maile

- vom Schwein -

70. Impanata Milanese 13,50
Schnitzel “Wiener Art™

71. Impanata Bolognese® 14,50
Schnitzel mit FleischsabnesofSe, Schinken & Kgse

72. Piccata alla Milanese 16,90
im Ei-, Parmesanmantel mit Spaghetti

73. Scaloppina al Vino Bianco 16,50
mat WeifSweinsofle

75. Scaloppina ai Funghi 16,50
mit frischen Champignons

76. Scaloppina alla Pizzaiola?? 16,50
mit TomatensofSe, Sardellen, Kapern & Oliven

77. Scaloppina alla Gorgonzola 18,50
mit Gargon{olmoﬁe

78. Saltimbocca alla Romana? 18,50

mit Parmaschinken & Salbei
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- von der Pute -
80. Putensteak natur

81. Putenschnitzel ai Funghi
mit frischen Champignons

84. Putenscaloppina alla Gorgonzola
mit Gorgon{olzyoﬁe

Zu jedem Fleischgericht servieren wir
Pommes frites oder Kroketten und Salat




Prsce

- Fischgerichte -
86. Zanderfilet mit Weinsof3e %3 22,50
87. Lachsfilet auf Spinat 23,50
88. Gemischter Fischteller 26,50
89. Scampi vom Girill 26,50

5 Stuck
Weitere, saisonale Fischspezialitaten erhalten
Sie gerne auf Bestellung.

Sprechen Sie uns einfach an.

Zu jedem Fischgericht servieren wir
Kartoffeln oder Salat.

m, - Wgéﬂ/
- Vom Rind -

93. Bistecca alla Griglia 22,50
Rumpsteak vom Grill

94. Bistecca ai Funghi 23,50
Rumpsteak mit Champignons

95. Bistecca Cipolle 23,50
Rumpsteak an Zwiebeln

96. Bistecca alla Pizzaiola?3 24,50
Rumpsteak mit Tomatensofie, Kgpern und Oliven

97. Bistecca ai Porcini 25,50
Rumpsteak an Steinpilzen

98. Bistecca al Gorgonzola 25,50
Rumpsteak mit Gorgonzolasofie
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DT L oSt peccolt bambine
- Fiir unsere kleinen Giste -

90. Mogli 5,50
Rigatoni al Pomodoro

92. Max & Moritz 8,50

Kinderschnitzel mit Pommes frites




100.

101.
102.

103.
104.
105.

106.
107.
108.
109.
110.
1.
112.
113.
114.
115.
116.
117.
118.
119.
120.

Pizza Pane 5,00

Pizzabrot mit Olivenil & Oregano

Pizza Pane rossa 5,50

Pizzabrot mit TomatensofSe & Oregano

Ma 7r_gerita 4 7,50

mat Tomatensofle & Kgse

Pepperoniwurst >3 9,00
PP )

Salami 3 9,00

’

Funghi 4 9,00

mit frischen Champignons

Prosciutto 3 9,00

mit Schinken

Naz{oliz’3 9,00

mit Mozgarella, Sardellen & Oregano

Quatro Stagioni>? 9,50

mat Champignons, Salams, Paprika & Schinken

Ca?riciosa @23 9,50

mit Champignons, Artischocken, Oliven & Ziwiebeln

Quattro Formaggi 11,50

mat 4 verschiedenen Kgsesorten

Diavola?3 10,00

mit Pepperoniwurst, Salamz, Ziwiebeln & Peperoncino (scharf)

Mista %3 10,00

mit Salami, Champignons & Schinken

Tonno 12,00

mit Thunfisch, Jwiebeln & Knpoblauch

Parma?3 12,40

mit Parmaschinken, Rucola €& Parmesanhobel

Mare 12,40

mit Meeresfriichten

Boss %3 11,00

mit BolognesesofSe, Salami, Schinken, Champignons & Spiegelei

Calzone?3 10,00

gefillte Pizzatasche mit Salami, Peperoniwurst, Champignons & Schinken

FruFru?3 10,50

mit Ziwiebeln, Paprika, Oliven, Sardellen, Kgpern & Kpoblauch

Ciabatta 11,50

mit Paprika, Mozzarella, Aubergine, Jucchini & Kpoblauch

Caprese [ 10,50

mit ﬁiu/}en Tomaten & Mogzarella
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- weife€ Pizza - wie in Italien -

Bei weifien Pixgen ist nicht die Tomatensofie die Basis,

sondern eine gem)’r{ta Mascarponecreme

124 Parigina?3
mit Mogzarella, Dirrfleisch & Zwiebeln

125 Speciale??

mat Peperoniwurst, Oliven & Artischocken

@WQM@@@

Parmaschinken 3, Gorgonzola,
Thunfisch, Meeresfruchte, Sardellen,
Scampi, Artischocken, Mozzarella Aufpreis 2,50

Aufpreis 2,00

Jeder weitere Belag




- Offene Rotweine aus Italien -

Italienischer Tafelwein® 0,251 5,10
Chianti® 0,251 6,10
trocken
Montepulciano® 0,251 6,10
trocken
Lambrusco® 0,251 6,10
lieblich
Primitivo> 0,251 6,10
trocken

Vit TFvmeli,

- Offene Weiflweine aus Italien -

Italienischer Tafelwein® 0,251 5,10
Pinot Grigio® 0,251 6,10
Frizzantino® 0,251 6,10
halbtrocken

Rose> 0,251 6,10
Riesling® 0,251 6,10
Weinschorle su8 oder sauer® 0,251 3,40

0,50 |

- 10 -
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- Biere vom Fass -

Radeberger Pils 0,301 3,10

0,501 4,10
Schofferhofer Hefeweizen 0,501 4,10
Bayrisch Hell 0,501 4,10
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- Flaschenbiere £

Kristallweizen 0,501 4,10
Alkoholfreies Hefeweizen 0,501 4,10
Pils alkoholfrei 0,331 4,10
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- Spirituosen -
Ramazotti 2l 4,50
Averna 2l 4,50
Sambuca 2l 4,50
Amaretto 2l 4,50
Limoncello 2l 4,50

Grappa 2l 5,00

-II -



?@ﬂm Analcoliche

- Alkoholfreie Getranke -

Mineralwasser 0,251 2,80
Selters 0,75 I 4,80

Stilles Wasser 0,251 2,80
Selters 0,75 I 4,80

Softdrinks 0,331 3,60
Cola,

Cola Light,

Cola Zero,

Mezzo Mix,

Fanta,

Sprite

Bitter Lemon®™ 0,401 4,50

Safte? 0,40 | 4,50
Apﬁ/mﬁ‘,éf
Orangensaft,

Fohannisbeernektar

Saftschorle / Nektarschorle® 0,40 | 4,00
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- Warme Getranke -

Espresso ™

Kaffee'°

Espresso Macchiato ™
Cappuccino ™

Latte Macchiato ™

la-perla-ludwigshafen.de
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2,70
3,10
3,10
3,50
4,90



f seatents

\-/Inhaltsstoﬁ"e -

Sehr geehrte Gaste,

wir sind als Gastronomieunternehmen gesetzlich dazu
verpflichtet, die Inhaltsstoffe unserer Zutaten
anzugeben. Hier finden Sie die Auflistung der
Allergene. Die Zahlen rechts finden Sie an den ent-
sprechenden Gerichten in dieser Speisekarte.

Da wir ausschlieBlich frisch kochen und unsere Rezep-
turen regelmalig verbessern und anpassen, empfehlen
wir bei A||ergien oder Unvertréglichkeiten zusatzlich

unser Servicepersonal zu Rate zu ziehen.

- Auflistung der Inhaltsstoffe -

Farbstoffe
Konservierungstoffe
Antioxidationsmittel
Geschmacksverstarker
geschwefelt
geschwarzt
gewachst
SuBungsmittel
Phosphat
koffeinhaltig
chininhaltig
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Phenylalaninquelle
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